Sighature

Servi pour ’ensemble des convives

Décembre et Janvier pour le déjeuner et le diner

Entrée et plat chaud au choix
Le menu complet

75.00€
86.00€

Servi pour l’ensemble des convives

ENTREES

PLATS PRINCIPAUX

Amuse bouche du moment

Déme de Saint Jacques mariné
Emulsion d’huitres et caviar

Radis blanc acidulé

Tuile a ’encre de seiche

Ou

Terrine de foie gras Loxalis
Aspic de légumes racines
Confiture de coing

Toast de pain brioché

Ou
L’euf parfait

Espuma de topinambour
Champignons sautés

Lamelle de truffe de saison

Filet de turbot a la plancha

Ecrasé de pomme de terre au corail d’oursin

Salsifis et coulis de persil

Bisque de crustacés

Ou

Tendre de veau terroir Luxembourgeois
Polenta croustillante a la truffe
Salsifis et fricassée de chanterelles
Sauce au “Noilly Prat”

Ou

Variation de légumes racines

Pop corn de quinoa

Beurre blanc au miso

Lamelle de truffe et germes de saison

La pawuse rafraichissante
Sorbet fruit de la passion arrosé de Crémant Brut Mathis Bastian

GOURMANDISES PERMISES

Notre planche de fromages affinés de la fromagerie de la Kissel a Kanfen

Ses condiments de saison

Ou

Entremet aux trois chocolat, sorbet framboise

Pomme grenade et coulis d’anis étoilé



